
Avec du marc de café 

Muffins café
chocolat

150 g de farine
75 g de marc de café
50 g de sucre
1 oeuf

Préparation :

1. Mélanger la farine, le sucre et la levure.

2. Y rajouter le lait, les œufs, l'huile et mélanger.

3. Ajouter le marc de café et les pépites de chocolat et

mélanger.

4. Verser la préparation dans les moules à muffins.

5. Cuire pendant 15 minutes à 180 °C.

Ingrédients : 

50 g d’huile 
100 mL de lait
1/2 sachet de levure
50 g de pépites de
chocolat

Pour 8 muffins :


