Pate a tarte
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Ingrédients :
Pour 1 pate a tarte

e 50g de farine e 50g de beurre mou
» 200 g de pain dur e 150 mL d'eau

Préparation :

1. Couper le pain en petits morceaux et le mixer en
chapelure

2. Mélanger le pain broyé, la farine et le beurre ramolli

3. Y rajouter l'eau au fur et a mesure de fagon a former
une boule

4. Pétrir la boule

5. Mettre au four a 180°C pendant 20 minutes
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